WALENTYNKOWE MENU

przystawka/zupa | danie gtowne | deser
- cena 280,00 zl/osoba

Na poczatek:

Tapenada z czarnych oliwek 1 Patte z jelenia z galaretkg porzeczkowa
ciepte buteczki z naszej pracowni

Przystawka:

Tatar z pieczonych burakow towickich z ubijanym kozim serem,
cytrusami 1 prazonymi orzechami laskowymi/wege

Wolno gotowany schab z dzika z zelem z brusznicy,
piklowanymi grzybami nameko, burakami
1 sosem na bazie whisky z rozmarynem

Krem rakowy z miso, cytrynowg gremolaty
z natka pietruszki i1 grzanka razowa

Danie glowne:

Filet z fososia pod kremem z pasternaku i suszonym zoéttkiem na puree
z zielonego groszku z fondantem ziemniaczanym 1 konfitowang marchewka

Filet z gesi z gratin ziemniaczanym, §liwka gotowang w pitnym miodzie,
piklowang cebulg i sosem z anyZzem na palonej gesinie

Stek z selera dtugo pieczony z mtodym blanszowanym szpinakiem
1 sosem z zielonego pieprzu z suszonymi pomidorami/vegan
Deser:
Paris Brest z kremem angielskim, owocami
1 lodami czekoladowymi z naszej pracowni

Domowy sorbet z truskawek bio z migtg /vegan



